
ELABORACIÓ
En aquest vi busquem l’expressió varietal, sense cap tipus de criança i
amb una maceració de les pells.

TAST

Vi blanc de color groc pàl·lid d'intensitat mitjana, amb un ribet
groc palla. Un vi clarament brillant i una llàgrima mitjana.

Aromàtic, trobant-hi una barreja de fruita àcida, pell de
taronja i un punt de mel.

Un vi llarg, que ens perdura. Un cop l'hem tastat continuem
sentint aquesta pell de taronja, citríc i amb un punt de mel
gens empalagosa. Un vi amb acidesa mitjana-alta, provocant
una salivera que ens convida a beure un glop més.

Ens maridarà perfectament amb formatges frescos i
cremosos, fins i tot amb aquells formatges un punt més forts.
Un vi ideal amb carns o peixos amb salses, ja que l'acidesa en
netejarà perfectament aconseguint així poder apreciar: el plat
i el vi. Quan sigui època, proveu-lo amb unes maduixes, us
sorpendrà.

Manzoni blanc.
Vinya Ombra Clara (plantada l'any 2011).
És un vi elaborat amb la varietat italiana Manzoni blanc, aromàtic i amb
potència.
Vi ecològic de vinyes de muntanya a 500m d’altura.
Verema manual amb caixes de 18kg aprox.

OMBRA CLARA

Un vi sorprenent, per despertar sentits. Amb l'acidesa dels cítrics i un punt dolcenc de la mel
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