
ESCUMÓS ANCESTRAL

ELABORACIÓ

Extracció del most flor i fermentació a baixa temperatura.
Durant la fermentació anem controlant el contingut en sucres de most per a
embotellar-lo al moment més òptim. 
D'aquesta manera, garantim que la fermentació finalitzi dins  l'ampolla.
A partir del mes de novembre iniciem l'aclarit de l'ampolla i el seu desgorjat.

Garnatxa Blanca
Vinya Sotal'Era (Plantada l'any 2013)
L'Escumós Ancestral és un vi fresc, jove, alegre i directe. 
Aquest vi no ha estat ni filtrat ni estabilitat. 
Vi de vinya ecològica de muntanya 
Verema a mà amb caixes de18Kg


