
Un any amb primavera molt plujosa que va ocasionar problemas de
mildiu. L'època de maduració i prèvia a la collita va ser marcada per
l'absència de pluges, que ens va ajudar a assolir un bona maduració.

VEREMA 

ELABORACIÓ
Aquest vi el tenim aproximadament 1 any de criança amb bóta de
roure de 225L i 300L.

TAST

Vi negre de color vermell granatós, de capa mitjana-alta i
llàgrima marcada.

Un nas marcat primerament per la fusta i seguit per aquesta
pruna o figa seca. A mesura que l'airegem ens aniran sortint
aromes més herbacis i especiats com el pebre negre o  fins i
tot un punt de bitxo "jalapeño".

Vi amb cos lleuger, acidesa i un taní present però gens
agressiu. Té una entrada força suau i de seguida se'ns activa
la salivera que ens refresca i ens allarga els sabors que
recorden a la figa seca i els especiats com el pebre negre.

Un vi que no defraudarà gastronomicament davant de carns
de caça o carns vermelles. Ideal també per aquests estofats
de llegums i plats més consistents.

Cabernet Sauvignon. 
Vinya Ombra Fosca (plantada l'any 2000) 
És un Cabernet Sauvignon d’elaboració més clàssica. La dificultat del
cabernet recau en la bona maduració del raïm, això ho podem
aconseguir amb el coneixement de la vinya i les feines que hi fem.
Vi ecològic de vinyes de muntanya a 500m d’altura.
Verema manual amb caixes de 18kg aprox.

OMBRA FOSCA

Un vi per assaborir sense presses, per descobrir-lo lentament
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